Speciality tydne
od utery 2. 2. do nedéle 7. 2. 2016

Masopustni menu

Predkrmy:

Veprova pastika s kminovym sadlem (100g), domacim chlebem
a cibulovou marmelddou « K¢ 75,-

Skvarkové pomazénka (100g) s erstvou petrzelkou
a rozpecenou maslovou bagetou « K¢ 55,-

Polévka:

Masopustni cibulacka s uzenym masem
a cesnekovymi krutonky « K¢ 35,-

Hlavni chody:

Konfitované veprové kolinko (800g) v sadle, ¢esneku a erstvém tymidnu,
hrubozrnna hof¢ice, nakladané cibulky, domaci chléb « K¢ 185,-

Grilovana jaternice (300g) s hoi¢ici a bramborovou
lepenici s kapustou « K¢ 115,-

Pomalu pecena veprova krkovicka na cerném pivé s jablky, pikantni
klobasou, kysanym zeli a bramborovym knedlikem « K¢ 115,-

Dezert :

Koblizky s malinovou naplni a vanilkovou
zakysanou smetanou « K¢ 55,-



Poledni menu 1. 2.—5. 2. 2016

Celé menu - polévka, hlavni chod a domaci limonada (0,21)
za cenu K¢ 90,-

Pondéli:
* Masovy krém s kurkumou, K¢ 25,-
) Kureci nudlicky s tymianovou omackou a americkymi brambory, K& 85,-

2) Spagety carbonara s anglickou slaninou, sypané parmazanem, K¢ 85,-

L'Jter)":
« Spenétovy krém, K& 25,-
I) Pecena kureci stehna s bramborovym purée, K& 85,-

2) Zeleninovy salat s ¢ernymi olivami, bazalkovym pestem, krajenou mozzarellou
a domacim chlebem, K¢ 85,-

Streda:
* Hovézi vyvar se zeleninou a nudlickami, K¢ 25,-
I) Hovézi gulas s houskovym knedlikem, K¢ 85,-

2) Gratinované rybi filet se smési syrli a tomaty s bazalkou, podavané na restovanych
fazolovych luskach, K¢ 85,-

Ctvrtek:
* Bramborova polévka s majorankou, K¢ 25,-
I) Smazeny syr s tatarskou omackou a hranolky, K¢ 85,-

2) Bramborové noky s kousky lososa a cibulkou, sypané parmazanem, K¢ 85,-

Patek:

* Fazolova polévka s ¢esnekem, K¢ 25,-
I) DuSené hovézi s rajskou omackou a houskovym knedlikem, K¢ 85,-

2) Kureci risotto s cukrovym hraskem a okurkou, K¢ 85,-



